
 

 

Limousin rundvlees: topkwaliteit 
uit Limburg 
Tournedos (ossenhaas)         € 6,90 
Biefstuk, kogel of zijlende  € 3,80 
Entrecôte                                            € 3,80 
 
Riblap - Rosbief - Stoofvlees - Rundergehakt 
Schenkel - Soepvlees - Ossenstaart 
 
Varkensvlees: de beste kwaliteit 
Varkenshaas lang                      € 2,60 
Varkenshaas kort                       € 2,35 
Varkensrollade en lende            € 2,40 
Iberico: kotelet en lende                € 4,15 
 
Gehakt h.o.h. - Braadworst h.o.h. - 
Saucijzenbroodjesgehakt - Merguez - 
Italiaanse worstjes - Venkelworstjes 
 
Kalfsvlees: supermals 
Kalfshaas                   € 6,30 
Kalfsoester                       € 3,90 
Kalfsschnitzel                        € 3,90 
Kalfsentrecôte                               € 3,80 
Kalfskotelet                        € 3,40 
Kalfsfricandeau                               € 3,55 
Italiaanse Kalfsrollade                     € 3,55 
Kalfsgehakt - poulet - schenkel - lever - tong 
 

Diverse rollades  
Rund - Kalf - Varken 

    

Lamsvlees uit Zuid-Limburg 
Lamsbout    € 3,70 
Lamsboutschijf                  € 3,80 
Lamskoteletten                 € 3,70 
Lamspoulet                              € 3,90 
Lamsgehakt                                                  € 2,70 
 

Gevogelte: Antibioticumvrij! 
Tante Door kipfilet   € 2,10                                                                
Tante Door kippen    € 1,40 
Tante Door kippendijenvlees  € 1,95 
Tante Door drumstick   € 1,28 
Tante Door kippengehakt  € 1,82 
Tante Door boutjes   € 1,28 
 

Diverse soorten soep 
Kervelroomsoep – Bospaddenstoelensoep - 
Tomaatbasilicumsoep -Tomatensoep goed 
gevuld - Pittige tomatenbonensoep - Kippensoep 
- Goulashsoep - Kervelbouillon – Ossenstaartsoep 
- Erwtensoep 
 

Salades en sauzen 
Garnalen in cocktailsaus- of wittewijnsaus -
Tonijnsalade – Krab-eisalade – Eiersalade 
Kipfruit salade - Kipkerriesalade – Koude schotel-
Champignonsalade  - Hamsalade - 
Rauwkostsalade - Remouladesaus - Cocktailsaus - 
Uitjes monagasque 
 

 

Voorgerechten uit eigen 
keuken 
Carpaccio van de ossenhaas  € 7,20 
Carpaccio per portie 50 gr.  € 3,60 
Vitello tonnato: kalfsrosbief                       € 4,50 
Vitello tonnato saus                   € 2,50 
 
Diverse heerlijke patés – Foie gras - diverse 
gerookte en ongerookte rauwe hammen - 
Soepen - Italiaanse salami’s - Filet Americain - 
Carpaccio tapenade - Pastrami 
 

Kant-en-klaar gerechten uit 
eigen keuken 
Konijn op M’trichtse wijze p.st.  € 9,35 
Luikse ballen in saus   € 2,00 
Kalfsvlees in saus – Tête de veau € 2,90 
Zwarte kip-Kipragout                             € 2,40 
Biefstukreepjes in pikante saus  € 2,90 
Bourgondische hazenpeper  € 3,80 
Hertenstoofpotje   € 3,45 
Aardappelgratin   € 1,70 
Varkenshaas in Toscaanse saus  € 2,95 
Boeuf Bourguignonne                                € 2,40 
Zuurvlees                                                      € 2,45 
 
Diversen 
Diverse gourmet- en fondue schotels 
Saucijzenbroodje 
 



 

 

Vleeswaren en lekkernijen als 
voorgerecht of ontbijt 
 
Mestreechter steumpkes - Bloedworst - 
Balkenbrij - San Danieleham - Parmaham - 
Serranoham - Kempenerham - Ardennerham - 
Kalfsrollade met zwarte pruimen - Saltufo 
bolletje - diverse soorten gebraden gehakt: met 
ui, prei, dadels/vijgen/noten - Gekookte ham - 
Italiaanse gekookte ham - Mortadella - diverse 
Italiaanse salami’s – Runderrosbief – Gebraden 
varkensfrikandeau - Spekrollade 
 

Patés uit eigen keuken 
 
Hertepaté met cranberries - Wildpaté met haas 
- Wildzwijnpaté - Fazantpaté met foie gras- Paté 
met Port en vijgen - Pruimennotenpaté - 
Boerenpaté - Toscaansepaté - Truffelpaté - 
Roompaté - Rillette 
 
 
Heeft u vragen over ingrediënten of herkomst 
van vlees, vraag het ons gerust. 
 
Alle gerechten worden in onze slagerij gemaakt. 
 
Prijzen zijn per 100 gr. tenzij anders vermeld. 

  
Graag ontvangen wij uw bestelling 

vóór zondag 14 december  
in de winkel, telefonisch óf via een e-mail naar 
bestelling.slagerijfranssen@gmail.com 
 
Openingstijden 
Maandag	 22/12	gesloten.	
Dinsdag  23/12 8.30 – 17.00 
Woensdag 24/12 8.30 – 15.00 
	
Donderdag	25/12	tot	en	met	maandag	
29/12	gesloten.	
 
Dinsdag  30/12 8.30 – 17.00 
Woensdag 31/12 8.30 – 15.00 
	
Donderdag	1	januari	gesloten.	
	
Vrijdag  2/1 8.30 - 17.00  
Zaterdag 3/1 8.30 - 15.00 
	
 
Slagerij Franssen wenst u 
smakelijke feestdagen en een 
gezond en voorspoedig 2026! 
 

 

 

Onze suggesties       
voor heerlijke      
feestdagen! 

 
 

 
 
 




